
MENù food

american
bun BBQ

SERVITI CON PANINO
E PATATE DIPPERS

Pulled Pork..................................
180 gr di spalla di maiale affumicata 
con legno di ciliegio e cotta a bassa 
temperatura, Coleslaw, salsa BBQ 
homemade.

Baltimora.......................................
180 gr di girello di Manzo affumicato 
con legno di ciliegio e cotto a bassa 
temperatura, senape al miele, cipolla 
cruda, lattuga. Servita a temperatura 
massima di 60°.

Salsiccia alla birra............
Salciccia da 150gr affumicata con legno 
di ciliegio e cotta a bassa temperatura e 
ripassata nella birra, senape al miele, 
cipolla caramellata.

12€

14€

10€

Patata Dippers*....................
Patate fritte | Vegan 

Patata rustica

americana...................................
Con salsa alla senape e al miele home 
made | Vegan | GFree

onion rings...............................
Cipolla con pastella fatta in casa 
e salsa bbq home made | Vegan | GFree

Friggitelli Fritti.................
Friggitelli di stagione fritti serviti con 
salsa cajun  | Vegan

trippa fritta..........................
Con salsa al pomodoro e mentuccia

Chicken Stripes.....................
Con crema di patate e sour cream

4€

5 €

5€

4€

5 €

6 €

FRITTIburger
SERVITI CON PANINO
E PATATE DIPPERS

Classic Burger
Hamburger 180gr, pomodoro, lattuga, 
cetriolini, maionese, ketchup.

Cheeseburger...............................
Hamburger 180gr ripieno di cheddar, 
pomodoro, lattuga, cetriolini, maionese, 
ketchup.

Bacon cheeseburger.............
Hamburger 180gr, cheddar, bacon, 
cipolla caramellata, salsa bbq.

Blue Cheeseburger.................
Hamburger 180gr ripieno di gorgonzola, 
Monterrey Jack Cheddar, Bacon, Salsa 
Craft.

Tex-Mex Burger.........................
Hamburger 180gr, cheddar, jalapeno, 
pomodoro, salsa cajun.

Chicken Burger..........................
180gr di petto di pollo fritto marinato 
allo yogurt, Coleslaw, maionese al lime, 
cetriolini.

Beyond Burger..........................
Hamburger vegetale 115gr, 
pomodoro, lattuga, cetriolini, 
mole | Vegan | GFree.

9€

10€

12€

13€

12€

13€

12€

la tua fame di burger 
è' doppia o tripla?

Double burger.............  +3,50€

triple burger.................+6,00€

Mixed Salad...................................
Insalata mista, pomodoro.

Caesar Salad..............................
Insalata iceberg, pomodoro, petto di 
pollo, bacon, salsa caesar home made.

Fish Salad......................................
Insalata mista, salmone affumicato, 
mole.

3€

4€

5€

salad

american
plain BBQ
SERVITI al piatto

Pork Ribs..........................................
2 Pork Ribs da 4 costine alla salsa bbq 
affumicata con legno di ciliegio e cotte 
a bassa temperatura, con insalata mista 
e patate Dippers*.

Craft Garden BBQ...................
Un Pork Ribs da 4 costine alla salsa bbq 
e una salciccia da 150gr ripassata nella 
birra, entrambi affumicate con legno di 
ciliegio e cotta a bassa temperatura, 
150gr di pulled pork e verdure grigliate.

Beef Ribs
Beef Ribs (costata di Scottona europea) 
con osso 800gr, Coleslaw (verza rossa, 
verza bianca, carote, yogurt e maionese) 
con mela verde e noci tostate, 
pannocchietta di mais alla piastra, salsa 
agrodolce al bourbon e patate dippers*.

Smoked Salmon.................................
Trancio di salmone (affumicato su faggio 
e ciliegio) 200gr, Coleslaw di finocchi, 
sedano, mayonese e crema di olive con 
olive taggiasche, capperi, arancia e 
pomodorini confit, salsa teriyaki al 
bergamotto, patatine dippers*.

15€

20€

25€

22€

* Prodotto surgelato
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N.B. Per la lista degli allergeni chiedere al personale di sala. Le immagini sono solo a scopo illustrativo.

arachidi.............................

pistacchi...........................

nachos...............................

olive...................................

Vegano Chips...............

2€

3€

2€

2€

3€

snack

Brownie Peanuts

& Salted Caramel...................

Brownie Classic 

& Ice Cream...................................

American Apple Pie

& Vanilla Ice Cream.............

4€

4€

4€

dessert

Tutte le nostre specialità 
american bbq sono cotte 

a cottura lenta
per 6/10  ore e affumicate 
con legna di ciliegio e 

faggio nel nostro smoked 
cabinet, realizzato 
artigianalmente.

realizziamo a mano tutti i 
nostri Craft burger 

selezionando 
le migliori materie prime!

Prossimamente il nostro 
menù american BBQ si 
amplierà con nuove 

preparazioni a cottura 
lenta tra cui

brisket
pastrami

crisp pork belly

stay tuned...

Una bevanda da sceglierE tra:

 birra • vino al calice • classic cocktail

+ STUZZICHINI MISTI CRAFT

dalle 17 alle 20

happy hour

10€

carbone

fumo


